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TÉCNICA PROFESIONAL EN COMERCIALIZACIÓN DEL CAFÉ
	Período Académico
	Curso
	Componente
	Número de Créditos Académicos
	Porcentaje en el Total de Créditos
	Tipo de Crédito
	Número de Horas Teóricas
	Número de Horas Teórico - Prácticas
	Número de Horas Prácticas
	Número de Horas de Trabajo Independiente

	
	
	
	
	
	Obligatorio
	Electivo
	Propedéuticos
	
	
	
	

	I
	Fundamentos de Matemáticas
	CBP
	2
	3%
	X
	 
	 
	3
	 
	 
	3

	
	Biología General
	CBF
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	5
	 
	4

	
	Introducción a la Ingeniería del Café
	CBP
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	2

	
	Comercialización del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Cultura y Consumo del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Álgebra Lineal Aplicada
	CBF
	3
	5%
	 
	 
	X
	5
	 
	 
	4

	II
	Física Mecánica
	CBF
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	5
	 
	4

	
	Química General
	CBF
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	5
	 
	4

	
	Mercados Nacionales e Internacionales del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Costos y Precios del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Logística y Distribución del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Cálculo Diferencial
	CBF
	3
	5%
	 
	 
	X
	5
	 
	 
	4

	III
	Fundamentos de Investigación I
	CCFP
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	2

	
	Medio Ambiente
	CBI
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	1

	
	Probabilidad y Estadística
	CBF
	3
	5%
	X
	 
	 
	5
	 
	 
	4

	
	Comunicación Lingüística
	CBI
	2
	3%
	X
	 
	 
	3
	 
	 
	3

	
	Técnicas de Negociación Comercial
	CBP
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	2

	
	Calidad Sensorial del Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Marketing Digital para el Café
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Gestión Sostenible
	CBP
	3
	5%
	 
	 
	X
	 
	3
	 
	6

	IV
	Fundamentos Empresarial I
	CCFP
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	2

	
	Constitución Política y Formación en Cultura de Paz
	CBI
	2
	3%
	X
	 
	 
	3
	 
	 
	3

	
	Modalidad de Grado Nivel Técnico
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	 
	2
	6

	
	Ventas y Servicio al Cliente
	CBP
	3
	5%
	X
	 
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Innovación en Productos Derivados del Café
	CBP
	1
	2%
	X
	 
	 
	2
	 
	 
	2

	
	Electiva de Profundización I
	CCFP
	3
	5%
	 
	X
	 
	 
	3
	 
	6

	
	Fundamentos de Administración y Economía
	CBF
	2
	3%
	 
	 
	X
	3
	 
	 
	3

	 
	TÉCNICA PROFESIONAL 
	54
	
	 
	 
	 
	26
	42
	2
	96

	
	PROPEDÉUTICOS
	11
	
	
	
	
	13
	3
	0
	17

	
	TOTAL TÉCNICA PROFESIONAL
	65
	
	
	
	
	39
	45
	2
	113


Fuente: Elaboración propia (CBI: Componente Básico Institucional; CBF: Componente 
